s’ Rehwarschtti

Rehwirstchen in zartester Versuchung mit gebratenem Lebkuchen

und einer Apfelscheibe, gekrint mit Sauerrahm. Ausgarniert mit einem
Salatstrausschen und ab geschmeckt mit Haselauss—Sauce. 17.80

Legendari Heusuppe

Sagenhafte Suppe aus Napfheu—Rahm und kontrollierten

Heukréutera. Gespritzt mit Vin Mousseux Rosenau Brut ACC,

Schaumwein aus Kastanienbaum bei Luzera. vegi 10.80
(Heukréauter auch in unserem Ladeli oder im e~Shop erhaltlich)

Salat gezwitscher

Frihlingssalat mit frischen Krautern und Kréauteressi g—Rapsil—Dressing

mit sass—saurem ¥ rahlin gs gemase. ve gan 15.80
Napf gold

Aus Tessiner Anbau her gestelltes Merlot—Safranfaden— Risotto. /berzo gen
mit 22 Karat Qrange—Gold (Reingold). Das Gold ist gesund und lésst die
Au gen glanzen. ve gan 19.80

Versteckis

wzdhlt 1,2,3.10 ich komme. (n ngwer, Safran und € stragon

eingele gte Cherrytomaten, Hafermilch—Spinat, Bachkresse, F rihlingskartoffeln,
wo seid ihr? Wo habt ihr euch versteckt? Lassen wir sie spielen. vegan 19.80

De Wolf (Lauwarm)

Karotten, gerduchert im Apfelholz—F euer und anschliessend vom bisen

Entlebucher Wolf gefressen. Begleitet mit Kardamomdl, in

Zitronenmelissen—E ssi g ein gele gte Silberzwiebeln. Serviert mit

Pfefferminzblattern, gebackenes Karottengrin, Apfelmus,

Blatenhoni g und Karottensprossea. ve gan 19.80

HR. Giger, die Aliengeburt

Ganze Saubohnen in Orangensaft und lngwer gegart. Saubohnenpiree mit
Bohnenkraut, Wachtelei gegart mit Qrangenschalen, Weinreben—Asche

mit Salbei und Wiesner—Wein—Hydrolatsauce. Serviert mit Sitber und

ab geflammter Zimtstan ge. vegi 19.80

29.80

29.80

29.80

29.80



Hardd pfu

Kartoffel gnocchi mit in Apfelessi g und gekldrter Butter

eingemachten €ierschwammli.

Dazu gibt es eine E ntlebucher—Barlauchpesto. vegan 19.60 29.80

Lilie

Wussten Sie, dass die grinen Spar geln zu den Liliengewdchsen gehdren?

Wir auch nicht! Sie wecken die F rihlings gefihle in uns.

Darum ein Tipp von uns:

esst sie, am besten gebraten mit Morchelnsauce aus So jamilch. 19.80 29.80
Auf Wuasch auch ve gan.

Saskind Forelle

Das Buch Parfim von Siskind hat mich total befligelt. Also haben wir

Rapsil mit Douglasnadeln parfimiert. Nein, wir haben nicht die € rauen

darin erwérmt, sondern € orellenfilets sanft gegart.

Dazu gibt es grine Linsen mit einer Holzkohlenseaf sauce.

(Holzkohlensenf auch in unserem Ladeli oder im e~Shop erhaltlich) 19.80 35.80

Accident (Unfall)

Rehbock durch den Wolf gedreht. Blutwurst mit Krdutern. Randensauce mit

Lorbeerblattera und schwarzem Pfeffer. ¥ ermentierte Krautersauce mit Rapsdl.

Das ganze bestreut mit Heukrduter—Salz.

£ben ein Unfall. “Paleo—Prinzip" oder Steinzeit—Kiche. 24.80 38.80

Wiesner Wurscht
Nach alter F amilientradition her gestellte Gold— Bauernbratwurst
mit herrlicher Risti, Speckspiessti und leckerer Zwiebelsauce.

Mit viel Liebe und € hrlichkeit zubereitet. 24.80 29.80
Wurstparadies

Verschiedene selbst gemachte Warste

auf Merlot—Safranfaden—Risotto. J4.80
s'Sou—Filet

Sou—Filetmedaillons, gerduchert im T ellenmoos—Hochmoortorf,
eingebettet auf Lauch gemise ) umrin gt von £ichenholz—Gersotto
und mit Studer—Whisky—Sauce iber gossen. J35.80



De—Zwische

Gebratenes £ ntlebucher Rind. B L

Gewdrzt mit Kirschseaf , K irschdicksaft ) Kirschsteindl und Kirschbliten—Salz.

Gekochte £ chalotten in Kirschholz—£ s55i g.

Gebackene und gesalzene Kirschblatter.

Gebratene Eierspatzli.

Schld gt auf die Rippen oder besser noch De—Zwd sche. 47.80

Wiesner—Schaitzel

Kalbfleisch paniert im Weissbrot und Alpkdse, garniert mit Barlauchkapera.

Um alles noch ,, gtujchﬁ ger/ ! zu machen ,

servieren wir haus gemachte Pommes frites dazu. J36.80

Gaggeli

Nach der Molekular—Methode von N aturwissenschaftler Hervé T his—Benckhard.

Wir fallen eine (njektionsspritze mit Chrater—Destillat von der Studer AG € scholzmatt.

An mehreren Stellen spritzen wir ins Gig geli, fallen es mit getrockneten Kréautern

und Gras, geben es in unseren Ofen, der mit Mikrowellen und heisser Luft gart.

Dadurch gibt es aus Maillard—Reaktion und Amadori—Molekil ein Aromamolekil,

oder unser Gig geli, welches wir mit weisser Polenta aus dem T essin, Nussbutter

und getrockneten Blitenblattern aus unserem Garten servieren. Ja.80

Lammhaxe

£s war einmal ein geschmortes Lammhaxli

mit mdnnlichen Hanfblattern und gerdsteten Hanf niissii.

Wir legen es auf ein Kichererbsenpiree, Kichererbsen,

gebackener Pfefferminze und siss—sauren Rhabarbera.

Nun ist es das stolzeste und schinste Lammhaxli auf der ganzen Welt.

Und wenn es nicht gestorben ist prasess Jé6.80
Gitzi

(n Butter konfiertes Gitzi.

[n Butter gebratenes Grinspar gelragout und Gitzi jus, fertig. J9.80
Baby—F ood

F ér unsere kleinsten Gaste kochen wir Brei aus:
Karotten, Kartoffeln oder Apfel. Mit Hafermilch zubereitet. vegan 6.80



¥ réihlin gs—Menu

Litie

Wussten Sie, dass die grinen Spar geln zu den Liliengewdchsen gehdren?
Wir auch nicht! Sie wecken die F rihlings gefihle in uns.

Darum ein Tipp von uns: esst sie, am besten gebraten mit Morchelsauce.
Auf Wuasch auch ve gan.

De~Zwische

Gebratenes £ ntlebucher Rindsentrecote mit Rinds jus.

Gewdrzt mit Kirschseaf , K irschdicksaft ) Kirschsteindl und Kirschbliten—Salz.
Gekochte £ chalotten in Kirschholz—£ s55i g.

Gebackene und gesalzene Kirschblatter.

Gebratene Eierspatzli.

Schli gt auf die Rippen oder besser noch De—Zwd sche.

Bliemli
Halb gefrorenes Schlisselblimchen—Parfait mit £rdbeersauce.

77.80



Chne Fleisch Menu

Salat gezwit scher

Frihlingssalat mit frischen Krautern und Kréauteressi g—Rapsil—Dressin g
mit siss—saurem Frahlin gs gemise. ve gan

Mit welchem Haupt gang dirfea wir Sie verwihnea

Napf gold, vegan

Versteckis ) vegan

Lilie
Auf Wunsch auch ve gan

De Wolf, ve gan
HR. Giger, vegi
Harddpfu, vegi

Paarun gszeit
[{m Ofen paaren sich Rhabarber und Apfel in der Cocotte zu einem Kuchen.
Damit sich die beiden etwas abkihlen, servieren wir ein £ rdbeersorbet dazu. ve gan

5580



Biospharen—~Menu

Legendadri Heusuppe

Sagenhafte Suppe aus Napfheu—Rahm und kontrollierten
Heukrdutern. Gespritzt mit Vin Mousseux Rosenau Brut AOC,
Schaumwein aus Kastanienbaum. ve gi

(Heukrauter auch in unserem Ladeli oder im e~Shop erhaltlich)

S$? Rehwairschtli

Rehwirstchen in zartester Versuchung, mit gebratenem Lebkuchen
und einer Apfelscheibe, gekrint mit Sauerrahm, aus garniert mit einem
Salatstrausschen und ab geschmeckt mit Haselauss—Sauce.

S$? Sou—Filet

Sou—Filetmedaillons, gerduchert im T ellenmoos—Hochmoortorf,
eingebettet auf Lauch gemise ) umrin gt von £ichenholz—Gersotto und
mit Studer—Whisky—Sauce iber gossen.

Schybis Liibspiis
Christian Schybi hitte unser Milch glacé mit Heidelbeerkompott
und gerdstetem Mehl sicher gerne gegessen. Mit 22 Karat Gold verziert.

€9.80

oder als § Gang Biosphdren—Menu mit zusatzlich

Saskind Forelle

Das Buch Parfim von Siskind hat mich total befligelt. Also haben wir Rapsil

mit Douglasnadeln parfimiert. Nein, wir haben nicht die F rauen darin erwérmt,

sondern Forellenfilets sanft gegart. Dazu gibt es grine Linsen mit einer Holzkohlensenf sauce.
(Holzkohlensenf auch in unserem Ladeli oder im e~Shop erhaltlich)

£8.60



Sdesses und Schlackereie

(unsere Sassspeisen und Glacen sind haus gemacht

Nidlechueche
Hefegebick mit Rahm, im Glas

Bereweg ge

Mit Rahm, gebacken von der Bauersfrau Pia Wicki vom Hilferatal

Chaechli
[{m Ofen paaren sich Rhabarber und Apfel in der Cocotte zu einem Kuchen.

Fragen Sie nach unserem
T orten und Kuchen T agesan gebot.
£ hat solange es hat.

(skaffee

nach Rissli Grosi's Art, mit Rahm

6anz in Weiss
Oberli Meringue mit Rahm,
Milch glacé, Barrigue glacé und Weisse Schokoladen—Heumilch glacé

Paarun gszeit
[{m Ofen paaren sich Rhabarber und Apfel in der Cocotte zu einem Kuchen.

Damit sich die beiden etwas abkéhlen ) servieren wir ein € rdbeersorbet dazu.

Schybis Liibspiis
Christian Schybi héatte unser Milchsorbet mit Heidelbeerkompott
und gerdstetem Mehl sicher gerne gegessen. Mit 22 Karat Gold verziert.

Bliemli
Halb gefrorenes Schlisselblimchen—Parfait mit £rdbeersauce.

550

8.80

vegan 9.80

9.860

13.80

vegan 13.80

11.860

13.80



Feurig

Buchenholz—(rémebrulée mit Rohrzucker am T isch caramelisiert. 12.80
Verrackt

Schipfer Zie genkdse—Sorbet mit Waldhoni g und

unserem selbst gemachten ¥ rachtebrot. 12.80

Joseph Beuys
Glace aus All gduer—Schiefer bestreut mit Salz aus Bolus—T onerde.
Fizzi aus Marmor, Crumble aus Nagelfuh und Chips aus Eisenerz. 13.80

Chinder— berraschi Y
Eine Kugel Glacé nach Wahl, mit Smarties, Rahm
und einem Spielzeu g nach Wahl. 7.80

Glaces

aus:

Barrigue

Weisse Schokoladen—Heumilch
Arveaholz
Douglasnadeln
Milch

Schieferstein
£isen—Jo ghurt
Witdapfelkerne

Vo gelbeeren, ve gan
frd‘:eeren, ve gan

1 Kugel 4.50
Bio Doppelrahm aus dem Schan gaau 150

inkl, 7.7 % Mw st



