wiLD

Bereits meine Eltern Frieda und Hans Wiesner kochten nur

einheimische Gamse von der Beicheln Nord und Rehe von der Sonaseite P
beides £ scholzmatter Jagdreviere. Die Hirsche stammen aus der Schweiz.
Auch heute noch machen wir das so ) also eine 60 jihrige T radition.

HERBST
Rotkraut
Randen
Karbis
Federkohl
Bohnen
Berewe g ge
Apfelspalten
Zwet gschen
Beeren

Pilze
Krauter
Eierspatzli 19.80 29.80

REHUBTCKLL

Wir vom Rissli sind stolz, [hnen Diesen anbieten zu kdnnen.

Die rosa gegarten Schaitzel servieren wir auf Kartoffelstock.

Gebratene Berewe g ge, gebackener Federkohl,

Reh jus und Bohnenkraut. 39.80

VATIS PFEFFER

Gams oder Reh, bitte fragen Sie unsere Mitarbeiterinnen.

Schon als kleiner Jun g¢e half ich meinem Vater hinter dem Haus )

im Militéarkessi, natarlich mit Holzfeuerung, Gamspfeffer kochea.

Begleitet wird er mit eingele gten, getrockneten und gebackenen wilden Brombeeren.
“Was das Tier frisst, soll auch im Gericht vorhanden sein” Zitat Wiesner.

Gebratener Speck und frischen T hymian aus unserem Garten.

Dazu gibt es unsere Spatzli, nur aus Mehl und Eier.

Einfach nur Matur. J3.80



GROSI'S WEISSER REHPFEFFER

Meine Grossmutter, vaterlicher seits, war Appenzellerin, eine geborene Wyss.

Mein Grossvater Wiesner, war U sterreicher und Bierbrauer. Gewohnt haben sie in Wildhaus,
Tog genburg, St. Gallen. Im Sommer betrieben sie die SAC—Hatte auf dem Alvier.

Mein Vater half seinen Eltern als Saumer mit dem Maultier.

Aus dieser Verbindung er gab es den weissen Rehpfeffer mit Apfelspalten in Apfelwein
eingemacht, und getrocknete Apfelringe. Gebackener Salbei aus unserem Garten.
Angerichtet auf gebratenen Brottatschli. 33.80

METZGETE
Rehschaitzel

Grossi's weisser Pfeffer
Gamsschaitzel

Vatis Pfeffer
Wiltdwarste

Rotkraut

Randen

Karbis

Federkohl

Bohnen

Berewe g ge
Apfelspalten

Zwetsch gen

Beeren

Pilze

Krauter

Eierspatzli

Metz get Euch brav { 49.80



HEVSUPPE

5agenhaffe Suppe aus 5changnauer Bioheurahm von Vroni und Hans OLertl',

Ho gantblick aus Schan gnau und kontrollierten Heukrdutern.

Gespritzt mit Vin Mousseux Rosenau Brut ACC,

Schaumwein aus Kastanienbaum bei Luzera. vegi 12.60
(Heukréauter auch in unserem Ladeli oder im e~Shop erhaltlich)

REHWUYRSCHT LI

Selber gemachtes Rehwirstchen aus hiesi ger Jagd.

(a zartester Versuchung mit haus gebackenem Lebkuchen, auf einer

gebratenen Apfelscheibe, gekrint mit Schangauer Bioheurahm.

Aus garniert mit Waldklee und betrdufelt mit Haselauss—Sauce. 17.80

INSTANT WALDBODEN

Bio Cous Cous mit Beeren, Krautern, Pilzen, Baumerzeu gnissen,

bestdubt mit getrockneter Torferde, gewirzt mit Steinsalz,

beklan gt mit dem Gesang der Bdume, dber gossen mit

Tipfelf arawurzelfond. Dazu servieren wir das Mag gifldschchen,

gefillt mit einer Fichtenholzstaubmiso. vegan 19.80

WIESEN, WALD , 6ART EN

Bio Salate von Erika Portmana, Wig gen und aus der Schweiz.

Mit selber eingele gtem Gemise, Qbst, Beeren, Pilzen und frischen Krdutera

aus Wiesen, Wald und Garten, an Krduteressi g—Rapsil—Dressing. vegan 12.80 19.80

WASSER

Wasser als einzi ges £lement mit drei Ag gre gatszustanden,

Fest, flissig, gasfirmig. Beim destillieren des Holzkohlenwasser

gekihlt mit Eiswasser. [n Rapsil gebratene Kartoffel gnocchi

mit kontrolliertem Buchenholzkohlenstaub

und Schaum aus destilliertem Holzkohlenwasser. vegan 19.60 29.80

WeT

Element Luft, Rankenpflanzen und Zitrus nach Paracelsus.

Saubohnen pariert mit Zitrone.

Rote Bohnen mit Zitroneaverbenedl.

Gebackene grane Bohnen mit Zitronensduresalz.

Sauce aus schwarzen Bohnen mit Zitronenmelisse.

Zitronenthymian, kandierte Zitronen und Zitronenbléattersauce. vegan 19.80 29.80



AMEISEN

Butterkirbis fir ein paar T age auf den Ameisenhaufen selegt,
dann gekocht und piriert, dazu

Karbis geschmort

Kérbisschmorsauce

Karbis roh eingele gt

Kérbisschale caramelisiert

Karbisblatterpesto

Karbiskerne gerdstet

auf Karbisteller.

SUSKINDF ORELLE

Das Buch Parfim von Siskind hat mich total befli gelt.

Also haben wir Rapsdl mit Dou glasnadeln parfimiert.

Nein, wir haben nicht die ¥ rauen darin erwéirmt, sondern F orellenfilets
von Bieri Erika aus £ scholzmatt, darin sanft gegart.

Dazu £ibt es Kartoffelstock aus heimischen Kartoffeln

mit Douglasschdsslingen ) gerdsteten Douglassamen ,

und Holzkohlensenf sauce aus koatrollierter Holzkohle.

(Holzkohlensenf auch in unserem Ladeli oder im e~Shop erhaltlich)

ACCIDENT MIT DEM “CITROEN HY"

Sommerbock aus hiesi ger Jagd, am Tisch, durch den Wolf gedrent.
Blutwurstcréme, Randensauce mit schwarzem Pfeffer ) fermentierte
Wildkrdutersauce, und W itdkrduter—Salz.

£ ben ein Unfall.

“Paleo Prinzip" oder Steizeit—Kiche.

ve gan 19.80 29.80

19.80 35.80

24.80 38.860



LAN DROVER

€ riher hatte jeder Bauer im Entlebuch einen Landrover von der Serie 1-3.
Ab dem Defender haben sie auf den Subaru gewechselt.

Und jetzt diese Geschichte.

Wachtel von Ruedi Hurni vom Hundsmoos in Marbach, € ntlebuch.

(Vbri gens hatten alle Bauern auch Hunde) ,

Gefallt mit Stahlku gellager (vom Landrover) und koatrolliertem Heu.

[m Backil (Motorendl, hi, hi) und @fen gebacken.

Dazu eine Clbuttersauce,

bedeckt mit rosti gem Schan gnauer Bioheurahm.

(Leider rosten auch Landrover).

Bedeckt mit gebackenen kontrollierten Heukrautera.

Begleitet von Heukartoffeln gewirzt mit Heukrdutersalz. J5.80 45.80

SOUFILET

Sou—Filetmedaillons gerduchert im T elleamoos—Hochmoortorf

eingebettet auf Lauch gemise

umrin gt von Eichenholz—Gersotto

mit Lauchstroh

und Lan genthaler—Whisky—Sauce iber gossen. J5.80

FEVER
Sin gender Baum (Baum gesan g). Die Arve — der Feuerbaum.

Gebratenes Rihtenbacher Rindszwischenrippenstick,
5—6 Wochen am Knochen gereift, mit Knochen jus.
Dazu,

Arvenholzspénefeuer

Arvendestillat mit Milchkonfitire

Arvennadeln gebacken

Arveaflechten frittiert

Arvennissti gerd stet

Arveaholzmiso

Arvensalz beklan gt mit dem Arvenbaum gesan g
Angerichtet auf geratenen Brottatschli 45.80



OHNE FLEISCH MENY |

WIESEN, WALD, 6ARTEN

Bio Salate von Erika Portmana, Wig gen und aus der Schweiz.
Mit selber eingele gtem Gemise, Qbst, Beeren, Pilzen und frischen Kréautern
aus Wiesen, Wald und Garten, an Kriuteressi g—Rapsil—Dressing. ve gan

Mit welchem Haupt gang dirfen wir Sie verwihnen ?
WASSER, vegan

AME(SEN , vepan

WET,vegan

APFELBAUM

{m Qfen entpuppt sich ein Wildapfel zu einem Kuchen. bio—obst.ch.
Begleitet wird er mit dem Sorbet seiner Kerne. ve gan

54.80

WIiLD MENU

Wlfffl&/, WALD, GARTEN

Bio Salate von Erika Portmann, Wi g gen und aus der Schweiz.

Mit selber eingele gtem Gemise, Qbst, Beeren, Pilzen und frischen Krdutera
aus Wiesen, Wald und Garten, an Krduteressi g—Rapsil—Dressing. ve gan

REHBT(KLL

Wir vom Rissli sind stolz, (hnen Diesen anbieten zu kinnen,
Die rosa gegarten Schaitzel servieren wir auf Kartoffelstock.
Gebratene Berewe g ge, gebackener Federkohl,

Reh jus und Bohnenkraut.

HANF

Halb gefrorenes Parfait aus Schan gnaver Bioheurahm und Eiern von ¥ am. Wermelin ger.
Mit mannlichen, re gionalen Hanfblattern auf Hanf—-(ruml:te,

gerdsteten Hanf samen, Hanfdl und Hanfbléatterchips.

Alle Hanferzeu gaisse sind aus kontrolliertem Anbau. ((BD)

€4.80



HERBST MENU

Wlf.ff)\/, WALD, GARTEN

Bio Salate von Erika Portmana, Wig gen und aus der Schweiz.

Mit selber eingele gtem Gemise, Qbst, Beeren, Pilzen und frischen Krdutera
aus Wiesen, Wald und Garten, an Krduteressi g—Rapsil—Dressing. ve gan

FEVER
Sin geader Baum (Baum gesang). Die Arve — der Feuerbaum.

Gebratenes Rihtenbacher Rindszwischenrippenstick,
5—6 Wochen am Knochen gereift, mit Knochen jus.
Dazu,

Arvenholzspdnefeuer

Arveadestillat mit Milchkonfitare

Arvennadeln gebacken

Arveaflechten frittiert

Arvennissti gerd stet

Arveaholzmiso

Arvensalz beklan gt mit dem Arvenbaum gesan g
Angerichtet auf geratenen Brottatschli

STEIN

Das Erdtelefon von Joseph Beuys;

Hallo Mutter Erde, wie geht es Dir?

(m Moment ist es etwas steini g mit £uch Menschen {

Wir geben Euch destillierten Stein ) also Steinessenz.
Stellt Euch vor , die € ssenz kinnte Jahrmillionen alt sein.
Dann Glace aus All goi'uer—-jchief er (vom Albula T unnelbau)
Salz aus Bolus—T onerde (L gern Zirich).

Graniteé aus Gottard—6ranit.

Sprudelzucker aus Marmor (Bernina Puschlav).

(rumble aus Na gelfluh (£ ntlebuch)

Chips aus Eisenerz (Gonzen Sar gans).

72.80



BIOSPHAREN MENU

HEVSUPPE

5agenhaffe Suppe aus 5changnauer Bioheurahm von Vroni und Hans OLertl',
Ho gantblick aus Schan gnau und kontrollierten Heukrdutern.

Gespritzt mit Vin Mousseux Rosenau Brut ACC,

Schaumwein aus Kastanienbaum bei Luzern. ve &
(Heukrduter auch in unserem Ladeli oder im e~Shop erhaltlich)

REHWUYRSCHT LI

Selber gemachtes Rehwirstchen aus hiesi ger Jagd.

[n zartester Versuchung mit haus gebackenem Lebkuchen, auf einer
gebratenen Apfelscheibe, gekrint mit Schangauer Bioheurahm.
Aus garaiert mit Waldklee und betrdufelt mit Haselauss—Sauce.

SOUFIET

Sou—Filetmedaillons ) gerauchert im T elleamoos—H ochmoortorf
eingebettet auf Lauch gemise mit Lauchstroh

umrin gt von Eichenholz—Gersotto

und mit Lan genthaler—Whisky—Sauce iber gossen.

6oLD
Roh—Milchsorbet mit Kompott aus heimischen wilden Heidelbeeren.
Dazu gerdstetes Mehl, 22 Karat Gold mit Luft gebdck serviert.

70.80

oder als § Gang Biosphdren—Menu mit zusétzlich

SUSKINDF ORELLE

Das Buch Parfim von Siskind hat mich total befligelt.

Also haben wir Rapsdl mit Douglasnadeln parfimiert.

Nein, wir haben nicht die ¥ rauen darin erwérmt, sondern ¥ orellenfilets
von Bieri £rika aus £ scholzmatt darin sanft gegart.

Dazu £ibt Kartoffelstock aus heimischen Kartoffeln

mit Dou glasschdsslingen ) Lerdsteten Dou glassamen

und Holzkohlensenf sauce aus kontrollierter Holzkohle.
(Holzkohlensenf auch in unserem Ladeli oder im e~Shop erhaltlich)

89.80



SUESSES UND SCHIAKEREIE
UNSERE SUSSSPEISEN UND GLACEN SIND HAVSGEMACHT

60LD

Roh—Milchsorbet mit Kompott aus heimischen wilden Heidelbeeren.
Dazu gerdstetes Mehl, 22 Karat Gold mit Luft gebdck serviert. 12.80

HOLZ

Buchenholz—(rémebrulée mit gerdsteten Bucheckerniissli
am Tisch caramelisiert. 12.80

STEIN

Das Erdtelefon von Joseph Beuys;

Hallo Mutter Erde, wie geht es Dir?

Im Moment ist es etwas steini g mit Euch Menschen !

Wir geben Euch destillierten Stein, also Steinessenz.

Stellt Euch vor , die £ ssenz kdnate Jahrmillionen alt sein.
Dann Glace aus All gauer—Schiefer (vom Albula T unnelbau)
Salz aus Bolus—T onerde (La gern Z drich).

Graniteé aus Gottard—Granit.

Sprudelzucker aus Marmor (Bernina Puschlav).

(rumble aus Na gelfluh (£ ntlebuch)

Chips aus Eisenerz (Gonzen Sar ga:u). 13.80

HANE

Halb gefrorenes Parfait aus Schan gnauer Bioheurahm und Eiern von ¥ am. Wermelin ger.
Mit médnalichen, re gionalen Hanfblattera auf Hanf—-(rumbte,

gerdsteten Hanfsamen, Hanfil und Hanfblatterchips.

Alle Hanferzeu gnisse sind aus kontrolliertem Anbau. ((BD) 13.80
APFELBAVM

[m Cfen eat puppt sich ein Wildapfel zu einem Kuchen. bio—obst.ch.

Begleitet wird er mit dem Sorbet seiner Kerne. vegan 13.80
(SKAFFEE

ZU EHREN VON VATER UND MUTTER WIESNER
Nach alter ¥ amilientradition zubereitetes €iskaffee.
Mit Schan ¢nauer Bioheurahm. 9.0



VERRY (KT

Schapfer Zie genkdse—Glace,

mit T annenschdsslin gen—Honi g von Pia Wicki vom Hilferatal in Wi g gen.

Dazu unser selber gebackenes ¥ richtebrot.

(T annenhoni g auch in unserem Ladeli erhaltlich) 12.80

ZIGER

Ziger selber gemacht aus Wasserbiffelmilch von Marbach, mit

Baumnuss—Senf

Baumnuss schwarz eingele gt

Baumauss gerdstet

Baumaussal

Baumanussdestillat

Baumnusskreuzsalz 13.80

CHYECHLL

{m Qfen entpuppt sich ein Wildapfel zu einem Kuchen. bio—obst.ch.
Eine heisse Angele genheit. vegan 9.80

BEREWEGGE

Gebacken von der Bauersfrau Pia Wicki vom Hilferatal in Wi g gen,
mit Schan gnauer Bioheurahm. 8.80

GLACES

Vogelbeerensorbet, ve gan, wild

£rdbeerensorbet , ve gan, Franz Duss, Tellemoos, £ scholzmatt
Roh—Milchsorbet, Vroni und Hans Qberli, $chan gau
Weissescho g gi—Heurahm glace

Barrigueglace, Holz von Kiferei Suppi ger Kissnacht am Ri gi
Arvenholz glace, wild

Douglasnadelnglace, wild

Wildapfelkernenglace, ve gan

Schiefersteinglace, Albula

pro Kugel 5.50

Schan gnauer Bioheurahm 1.50

CHINDER UV BERRASCHIG

Eine Kugel 6lacé nach Wahl, mit Smarties, Schangnauer Bioheurahm
und einem Spielzeu g nach Wahl. 8.80
inkl. 7.7 % Mwst



